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Navod k obsluze



VSeobecna upozornéni

Dékujeme za vybér jednoho z nasich spotiebict. Pro dosazeni maxima z vasi trouby vam

doporucéujeme:

» Pozorné si prectéte poznamky v navodu: obsahuji dllezité pokyny o bezpec¢né instalaci, pouziti a

servisu trouby.

» Uschovejte si navod pro pouziti v budoucnosti.

Béhem pouzivani spotfebice jsou vSechny pfistupné ¢asti horké, nedotykejte se téchto ¢asti.

Pfi prvnim zapnuti trouby mdze z ni vystupovat zépach, ktery je zplisoben prvnim zahfanim izola¢nich
panell kolem trouby. Neni to zavada a proto nechejte toto odpafit pfed prvnim vloZzenim potravin do
trouby. Trouba se bézné znacné zahfiva. Zejména sklo dvifek. Nepoustéjte déti ke dvirkiim trouby,

zejména pfi pouziti grilu.
Prohlaseni o shodé

- Casti tohoto spotfebiée, které mohou

byt v kontaktu s potravinami odpovidaji c €

predpisim EEC Smérnice 89/109. Tyto
spotrebic¢e vyhovuji Smérnicim 89/336/EEC,
73/23/EEC a naslednim zménam.

Bezpecnostni tipy

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely,
ke kterym je urena: pro pfipravu potravin.
Jakékoliv jiné pouziti, pf. k ohfevu mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

* Vyrobce nebere odpovédnost za zadné
poskozeni zpusobené nespravnym nebo
nerozumnym pouzitim.

» Béhem pouziti se trouba zahfiva; nedotykejte
se ohfevnych dilG uvnitf trouby. Udrzujte déti v

bezpecné vzdalenosti od trouby béhem peceni.

PFi pouziti jakychkoliv elektrickych spotfebict
musite dodrzovat zakladni bezpe¢nostni
pravidla.

- PFi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama nebo
nohama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Nenechavejte déti nebo nezpusobilé osoby
ovladat troubu bez dohledu.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné
zasuvky a prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poskozena, vypnéte ji a
nedotykejte se ji.

- Je-li poskozen pfivodni kabel, musi byt
ihned vymeénén. Pfi vymeéné privodni kabelu
postupujte nasledovné. Odmontujte pfivodni
kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F,
HO5V2V2-F.

Kabel musi snést elektricky proud vyZadovany
troubou. Vyménu kabelu mGze provadét pouze
servisni technik. Uzemnovaci vodi¢ (Zluto-
zeleny) musi byt o 10 mm delSi nez Zivy vodic.
Pfi opravach se obratte pouze na autorizované
servisni stfedisko a zajistéte pouziti pouze
originalnich nahradnich dild. Pfi nedodrzeni
vySe uvedenych instrukci vyrobce nenese
Zadnou odpovédnost za bezpecnost trouby.

* Vase trouba ma predepsané technické
parametry, které nesmite ménit.

» Nikdy nepouzivejte parni nebo vysokotlaky
Cistic k Cisténi trouby.

« V troubé neskladujte hoflavé prostiedky;
mohou vést k zapaleni pfi nechténém zapnuti.

* Netlacte a zabrarite détem, aby stoupaly na
dvifka trouby.

» Pouzivejte ochranné kuchyriské rukavice pfi
vyndavani nebo vkladani nadobi do trouby.

Doporuceni

* Minimalni ¢isténi po kazdém pouziti pomuze v
udrzeni perfektniho stavu trouby.

» Neobalujte stény trouby hlinikovou folii
nebo ochrannymi prostfedky dostupnymi v
prodejnach. Hlinikova félie nebo jiné ochranné
prostfedky v pfimém kontaktu s horkym
smaltem mohou zpUsobit roztati a poskozeni
stén trouby.

» Abyste zabranili nadmérnému znecisténi trouby
a silnému dymoveého zapachu, doporucujeme
nepouzivat troubu pfi pfili§ vysokych teplotach.
Je vhodnéjsi prodlouzit Cas pfFipravy a o néco
snizit teplotu.

» Ve spojeni s pfisluSenstvim dodavanym s
troubou, pouZivejte pouze nadobi a pecici
formy odolné vici vysokym teplotam.



VSeobecna upozornéni
Instalace

Instalace je na odpovédnosti uZivatele. Vyrobce
nema povinnost vykonavat instalaci. Pokud

je nutna asistence autorizovaného servisu pfi
odstranéni chyb vyplyvajicich z nespravné
instalace, tato asistence neni zahrnuta v
zaruce. Je nutné dodrZovat pokyny k instalaci
profesionalnich technikl. Nespravna instalace
muze zpUsobit poranéni osob, zvifat nebo
poskozeni majetku. Vyrobce neodpovida za
poranéni nebo zplsobené Skody.

Kuchyriska linka, do které bude trouba
vestavéna, musi byt zhotovena z materialu
odolného vuci teplotdm nejméné 70°C.

Troubu muZete umistit do vysky do sloupce
nebo pod pracovni desku. Pied upevnénim:
musite zajistit spravnou ventilaci trouby tak,
aby mohl €erstvy vzduch proudit kolem trouby
a chladit vnitini ¢asti. Udélejte otvory podle
posledni stranky podle typu vestavby.

Pripojeni k elektrické siti

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI MUSI
PROVEST KVALIFIKOVANY SERVISNI
TECHNIK S POTREBNOU KVALIFIKACI.
Instalace spotfebi¢e musi vyhovovat standardim
podle zemé instalace. Vyrobce nenese Zadnou
odpovédnost, pokud nedodrzite tato ustanoveni.
Pfipojeni k elektrické siti musi byt uzemnéné
nebo musi byt pfes vSepodlovy jisti€ s minimalnim
odstupem kontaktl 3 mm.

Instalace musi byt chranéna spravnou pojistkou
a provedena pomoci vodic¢t schopnych snést
pozadovany proud pro troubu.

PRIPOJENI:

Trouba je vybavena pfivodnim kabelem vylu¢né
pro napéti 230 V AC pres fazi a pfes zaporny
vodic.

Pfipojeni provedte po ovéfeni:

* napajeciho napéti na voltmetru,

* nastaveni jistiCe.

Ochranny vodi¢ (zeleno-Zluty) pfipojeny k
uzemnovacimu konektoru trouby musi byt pfipojen
k uzemnovacimu konektoru elektrické sité.

Upozornéni:

» Pfed provedenim pfipojeni nechejte
zkontrolovat elektrikafi uzemnéni.

* VVyrobce neodpovida za nehody, nebo
vyplyvajici poskozeni zpusobena
neuzemnéné trouby nebo pripojené k
prerusenému uzemnovacimu kabelu.

Poznamka: Nezapomerite, Ze trouba vyZaduje

i pozarucni servis. Proto umistéte elektrickou
zasuvku tak, aby bylo mozné snadno pfipojit.
Privodni kabel: pokud je nutné vyménit privodni
kabel, prenechejte tuto cinnost kvalifikovanému
servisnimu technikovi.

POZOR! A

Vysoké napéti
Nesnimejte kryty!
Uvnitr je vysoké napéti




Vybaveni trouby PODLE MODELU

PFed pouzitim kazdého dilu pfisluSenstvi jej
dikladné vycistéte pomoci houby. Oplachnéte
a vysuste.

Rost k podlozeni
panvi, teplu odolnych
panvi a mis pro
kolace. Je vhodny ke
grilovani, protoze oddéluje nadobu pod rostem,
ktera zachytava prebytecny tuk.

Odkapavaci misa zachycuje Stavu z
grilovaného jidla.

Nikdy nepouzivejte
odkapavaci misu jako
misu na peceni, protoZe zbytky tuku se mohou
rychle rozsifit po vnitfku trouby, coz zplsobi
nadmérny dym.

Pizza sada je
navrzena k pec¢eni
pizzy. K dosazeni
nejlepSich vysledkud
musite pouzit sadu
pizza spolu s funkci
Pizza.

Teleskopické voditka
Vytahnéte teleskopické voditka a vlozte rost
(C) pro plech za zamky rostu ve predni ¢asti.
Zasunite plech (D).C

PFi pouziti trouby vyjméte z ni nepotifebné
prislusenstvi.

Cisténi trouby

« Pred cisténim pockejte, dokud trouba
nevychladne.

* Nikdy nepouzivejte k ¢isténi trouby drsné
CistiCe, draténou vinu nebo ostré predmeéty,
protoze tim muzete poskodit smalt.

« Pouzivejte pouze roztok vody se saponatem
nebo bélici (Cpavkové) CistiCe.

TROUBA

Je dulezité cistit troubu po kazdém pouziti.
Béhem pouzivani se tuk shromazduje po
sténach trouby. Pfi opétovném pouziti trouby
mUzZe tento tuk zpUsobit nezadouci zapach a
mUze ohrozit vysledky peceni. Pomoci vody a
saponatu vycistéte; diikladné osuste.

SKLENENE DIiLY

Doporucujeme, abyste ocistili sklo dvifek
kuchyriskou papirovou utérkou po kazdém
pouziti trouby. Pokud je znecisténi silné, mizete
tyto nedistoty odstranit houbou a &isticim
prostfedkem. Nikdy nepouzivejte drsné CistiCe
nebo ostré predmety.

PRISLUSENSTVI

PFisluSenstvi Cistéte houbou namocenou v
mydlové vodé. Oplachnéte Cistou vodou a
vysuste. Nepouzivejte drsné CistiCe.

PANEV PIZZA

Povrch panve na pizzu je oSetfen materialem
proti pfilepeni. Tento povrch umoziuje snadné
¢isténi panve. Mizete ji myt v mycéce nadobi.
Nikdy nepouzivejte drsné prostfedky nebo ostré
predméty; tyto mohou poskodit jeji povrchovou
Upravu.

ODKAPAVACI TAC

Po grilovani vyjméte odkapavaci tac z trouby.
Vylijte horky tuk do nadoby. Omyjte a oplachnéte
tac v horké vodé pomoci houby namocené v
saponatu. Pokud zustanou pfilepené zbytky,
namocte ho do vody a saponatu. MuZzete ho také
myt v my¢ce nadobi nebo komeréné dostupnym
CistiCem na trouby. Nikdy nevkladejte znecistény
tac do trouby.



OSVETLENI TROUBY

Odpojte napajeni od elektrické sité pred ¢isténim
nebo vyménou zarovky. Zarovka a jeji kryt jsou
vyrobené z material( odolnych vuéi vysokym
teplotam.

Pfi vyméné

zarovky:

1 * odSroubujte

; sklenény kryt,
* vy$roubujte
zarovku,
* vyménite za novou
stejného typu,
* po vyméné
zarovky
nasroubujte zpét
sklenény kryt.

Servisni stredisko

Pokud trouba nefunguje. doporucujeme, abyste:
« zkontrolovali, zda je trouba spravné pfipojena k
elektrické siti.

Pokud neni mozné zjistit pFicinu poruchy:
odpoijte troubu od elektrické sité, nedotykejte
se trouby a kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

Drive nez budete kontaktovat servisni stfedisko,
poznacte si sériové Cislo podle vyrobniho Stitku.



Pouziti elektronického programatoru

Nastaveni spravného c¢asu
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VAROVANI: prvni operace po instalaci trouby nebo po

preruseni dodavky proudu (rozeznate to podle blikajiciho

displeje a zobrazovani {:[[]) je nastaveni pfesného ¢asu.

Toho dosahnete nasledovné:

- Stisknéte a podrzte TIMER a END tlagitka (Q a TIMER na
nékterych modelech.

« Nastavte pomoci tlagitek [V] [A].

* Uvolnéte tlacitka.

UPOZORNENI: trouba pracuje pouze v rezimu manualni funkce w nebo s nastavenym ¢asem.
Poznamka: na nékterych modelech jsou symboly E m nahrazeny [+] a [-]

FUNKCE JAK AKTIVOVAT | JAK VYPNOUT CO DELA POUZITI
MINUTKA | - Stisknéte a podrzte | » Po uplynuti * Zni zvukovy * Umoznuje pouzit
tlaCitko @ nastaveného ¢asu signal na konci troubu jako budik
« Stisknete tlacitka zazni zvukovy nastaveného (muze byt aktivovan
E nebo m signal (tento signal Casu. bé&hem pouziti
pro nastaveni se zastavi sam, * Pro kontrolu, nebo mimo provoz
poZadovaného avSak mlzete jej kolik ¢asu zbyva, trouby).
&asu. zastavit stisknutim stisknéte tlacitko
« Uvolnéte véechny | tlagitka [{%)).
tlacitka.
RUCNI « Stisknéte tlagitko | * Otocte voli& « UmozZfiuje ovladat | « Pro pfipravu
NASTAVENI " funkce trouby na troubu. pozadovanych
« Nastavte funkci pozici receptd.
pfipravy volic¢em
funkce trouby.
CAS » Stisknéte a » Kdyz uplyne ¢as, | * Umozriuje nastavit | * Na konci
PRIPRAVY podrzte tlacitko trouba se vypne Cas pripravy podle nastaveného Casu
TIMER. automaticky. Kdyz | zvoleného receptu se trouba vypne
« Tlagitky (V] [A] chcete zastavit * Pro kontrolu automaticky a zazni
nastavte ¢as troubu dfive, zbyvajiciho Casu zvukovy signal.
pripravy. otocte voli¢ funkei | stisknéte tlacitko
« Uvolnéte véechny | na O, nebo TIMER.
tladitka. nastavte ¢as na * Pro zménu
« Nastavte funkci 0:00 (TIMER a nastaveného
pfipravy voligem tlacitka [V [Al). gasu stisknéte
funkce trouby. TIMER a[V][Al.




Konec
pripravy

* Stisknéte a
podrzte tlagitko
END.

- Tlagitky [V][A]
nastavte Cas, kdy
chcete vypnout
troubu.

» Uvolnéte tlacitka.

* Nastavte funkci
vareni volicem
funkci trouby.

* V nastaveném
Case se trouba
vypne. Pro
manualni vypnuti
otocte voli¢
funkce trouby do
pozice O.

» Umozriuje vam
nastavit ¢as
ukonceni pfipravy.

* Pro kontrolu
nastaveného
Casu stisknéte
tlacitko END.

* Pro Upravu
nastaveného
Casu stisknéte
tlacitka END +

MY

« Tato funkce se typicky
pouziva s funkci
Lcas vareni®. Pfiklad,
pokud ma byt jidlo
pfipravované 45 minut
a musi byt hotovo
0 12:30, jednoduse
zvolte pozadovanou
funkci, nastavte Cas
pfipravy na 45 minut
a konec pfipravy na
12:30.

« Vareni se spusti
automaticky ve 11:45
(12:30 minus 45
min.) a pokracuje
do ¢asu ukonceni
pripravy, kdyz
se trouba vypne
automaticky.

VAROVANI.

Pokud zvolite END

vareni bez volby

délky ¢asu pripravy,
trouba spusti

pfipravu okamzité a

zastavi se na konci

nastaveného ¢asu.




Pokyny k pouziti

Nase modelova fada obsahuje mnoho rtiznych styla a barev. Pro vyhledani technickych
specifikaci a funkci pro vami zakoupeny model si prostudujte nakresy nize. Béhem provozu
trouby je interni osvétleni zapnuto.

Ovladaé B N B W Priklad
termostatu N @Dy B e Voli¢ funkci
"50 by N 12 pozic*
MAX - ) ® :
*100 S
200", ,1;5 W .
75 150 x % &=

*podle modelu

FUNKCE PODLE MODELU

Voli¢ funkci Ovladaé
termostatu

O Zapnuti osvétleni trouby.
= Toto automaticky aktivuje chlazeni (pouze na modelech s ventilatorem).

Sprinter = 50 + MAX | Sprinter

Tato pozice urychluje ¢as predhfevu trouby. Po zvoleni umoziuje
okamzity ohrev trouby (pf. 8 trva dosazeni 200°C). Je mozné nastavit
pozadovanou teplotu ovlada¢em teploty. Konec faze predhfevu je
zobrazen pres led ovladaciho panelu s ,°C*. cyklus pfedhfevu skonéi,
kdyz zhasne led ,°C* a je mozné zvolit funkci peceni. Béhem cyklu
predhfevu nevkladejte potraviny. Mohou se poskodit.

v 50 + MAX | Grilovani s uzavienymi dvirky
° Volba této funkce zapne infraerveny gril. Tato funkce je idealni pro
peceni masa stfedni tloustky (klobaska a slanina).

Superwaw 50 + 200 | Super Gril

grill Tato funkce umoziiuje zapedeni potravin. Funkce Super Gril je
charakterizovana 50% zvySenim vykonu ve srovnani se standardnim
grilem.

—_ 50 + MAX | Standardni peceni

~— Je aktivni spodni a vrchni ohfevny dil trouby. Toto je tradi¢ni forma
peceni. Idealni k pe¢eni masa, pe¢eni suSenek a jablk a zapékani
potravin.

MAX Ventilator plus spodni ohfev
Tato funkce je idedlni pro kiehké pecivo (suflé).
50 + MAX

Odmrazovani

Kdyz zvolite tuto funkci, ventilator rozhani vzduch pokojové teploty
kolem mrazenych potravin tak, Ze tyto se rozmrazi za nékolik minut
bez zmény obsahu proteind potravin.

A
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50 + MAX

Ventilator trouby

S ventilatorem je v provozu horni a spodni ohfev.

Tato funkce se doporucuje pro dribez, kolace, ryby a zeleninu.
Rozhanény vzduch zlepsSuje distribuci tepla, ¢imz snizuje €as pfipravy.

50 + MAX

Ventilator trouby

V provozu je kruhové ohfevné téleso a ventilator. Horky vzduch je
rozdélen do rdznych Urovni; idealni k do¢asné pfipravé raznych typd
potravin (maso, ryby) bez smichani chuti a vani. Tento druh pfipravy
je vhodny pro kolace.

Sol

50 + MAX

Jemné peéeni

jemné peceni je funkce pro cukrarenské vyrobky a chléb. Diky jeho
snizené rychlosti ventilatoru tato funkce zvySuje vnitfni vihkost trouby.
Zvysena vihkost vytvafi idealni podminky pro pfipravu potravin, které
vyzaduji zachovani pruzné konzistence (pf. kolace, chléb, suSenky)
bez praskani povrchu.

P qpn
PIZZA
~—

50 + MAX

Funkce pizza

Tato funkce s cirkulujicim horkym vzduchem uvnitf trouby zajistuje
perfektni vysledek pro potraviny jako je pizza nebo focaccia. Tato
funkce se pouziva se sadou pizza. Panev sady pizza je oSetfen
idealnim materidlem pro optimalizaci vysledkd peceni.

Sprinter =

50 + 200

Grilovani s uzavienymi dvirky a s ventilatorem

Vzduch je ohfivan grilovacim télesem a ventilator rozhani vzduch

na potravinu v pozadované teploté. Rozsah je od 50°C do 200°C.
Gril/ventilator je vynikajici alternativa pro opékani na rozni. Idealni pro
opékani velkych mnozstvi dribeze, klobas a ¢erveného masa.

Vario Fan je exkluzivni systém vyvinuty spole¢nosti Candy k optimalizaci vysledkl
pripravy, kontroly teploty a kontroly vihkosti. Vario Fan systém je samo-aktivni
systém, ktery méni automaticky rychlost ventilatoru, kdyz je zvolena funkce
ventilatoru: funkce s ventilatorem jsou vyznacené preruSovanou ¢arou.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 50304.
** Testovano v souladu s CENELEC EN 50304 pouzitymi pro definici energetické tfidy.




Tabulky ¢ast pripravy

Celkovy ¢as popsany nize slouzi pouze jako pfirucka. Mize se lisit v zavislosti od kvality, Cerstvosti,
velikosti a tloustky potravin a forma a vzhled jidla je pouze na vasi chuti. Pfed podavanim nechejte
potraviny chvili odstat, protoze ingredience se dale pfipravuji i po vyjmuti z trouby.

Uzite€na rada: Snizte teplotu tak, abyste zabranili
vysuseni povrchu potravin.

Staticka elektricka trouba

Potravina | Mnozstvi | Roét | Casv Teplota
minutach | trouby
Téstoviny
Lasagne Kg 3,5 2 7075 220
Cannelloni Kg1.8 2 50 + 60 220
Zapékané Kg 2,5 2 55 + 60 220
téstoviny
Peceni (ne kolace)
Chléb Kg 1 2 35 200
tésta 10
(predehtati)
Pizza Kg 1 1 25 + 35 190
Mouénik n° 24 1 30+ 35 220
(mrazeny)
pirohy
Focaccia gr. 200 2 25+ 30 200
(n°4) tésta
kazdy

10

Pozice
rostu

Poznamka

VloZte lasagne do
nepredehraté trouby.

Vlozte cannelloni do
nepredehraté trouby.

Vlozte zapékané
téstoviny do
nepiedehfaté trouby.

Vyformujte tésto na
bochnik a nozem
udélejte na vrchni
strané kfiz a nechejte
bochnik kynout 2 hod.
Vymastéte plech na
peceni a viozte tésto
doprostfed.

Predhfejte troubu 15
minut a vloZte pizzu na
vymastény plech.
UloZte rajcata,
mozzarellu, Sunku,
olej, stil a oregano.

VloZte 24 piroht do
trouby a pecte.

Predhfivejte troubu

15 minut, vymastéte
plech, dochutte 4
focaccia olejem a soli
a nechejte nakynout
pfi pokojové teploté
nejméné 2 hodiny pred
vloZenim do trouby.




Tabulky ¢asu pripravy

Staticka elektricka trouba

Potravina Mnozstvi Cas v Poznamka

minutach

V8echny druhy masa mizete péct v mélké nebo hluboké mise. Doporucujeme zakryt misu, abyste zabranili

vystfikovani tavy. Cas peceni je stejny, kdyz je maso zakryté nebo ne.

Cely kus Kg 1 3 70 = 80 220 VloZte maso do

hovéziho hluboké sklenéné
misy a ochutte soli
a korenim; otocte v
poloviné pfipravy.

Kus Kg1 2 100 + 110 220 Pecte maso v zakryté

pecinky sklenéné mise s

bez kosti bylinkami, kofenim,
olejem a maslem.

Kus Kg 1,3 1 90 + 110 220 Pfipravujte podle

teleciho postupu uvedeného

bez kosti vyse.

Hovézi filet Kg 1 2 80 + 90 220 Pfipravujte podle
postupu uvedeného
vyse.

Pstruh 3 celé 2 40 + 45 220 Ochutte rybu soli,

kusy nebo olejem a cibuli a pecte
/Kg 1 v sklenéné mise.
Losos 700 g 2 30 +35 220 Pecte lososa v
2,5cm oteviené sklenéné
platky mise se soli, kofenim
a olejem.

Solea Kg 1 2 40 + 45 220 Pecte soleu se soli a

obycejna 1zici oleje.

Marinované 2 celé 2 40 + 45 220 Pecte ryby v oleji, soli

ryby kusy a zakryté mise.
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Tabulky ¢ast pripravy

Staticka elektricka trouba

Poznamka

Umistéte perlicku do
hluboké sklenéné
nebo keramické misky
s malym mnozstvim
oleje a ochutte
bylinkami a kofenim.

Postupuijte podle
pFipravy perli¢ek.

VloZzte kousky stejné
velikosti do sklenéné
misy. Ochutte
bylinkami a kofenim.
Otocte dle potfeby.

PouZzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut.

Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut

Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut

Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut

Nakrajejte fenykl na
Ctyfi platky, pridejte
maslo, sul a brambory
a vlozte do sklenéné
misy. Zakryjte.

Nakrajejte, viozte
do sklenéné misy a
pfidejte maslo a sul.

Nakrajejte brambory
na stejné kousky a
vlozZte do sklenéné
misy. Ochutte

soli, oreganem a
rozmarynem. Pecte
v oleji.

Potravina | Mnozstvi | Rost | Casv Teplota
minutach | trouby

Kralik a drlibez

Perlicka Kg 1-1,3 2 60 + 80 220

Kure Kg15-1,7 2 110 + 120 220

Kralici Kg 1-1,2 2 55 + 65 220

kousky

Kolace

Kokosovy 1 55 180

kola¢ v

plechu

Piskot 1 55 175

Mrkvovy 1 65 180

kola¢ v

plechu

Merurikovy 700 g 1 40 200

kolac

Zelenina

Fenykl 800 gr 1 70 + 80 220

Cuketa 800 gr 1 70 220

Brambory 800 gr 2 60 + 65 220

Mrkev 800 gr 1 80 + 85 220

Nakrajejte na platky,
vlozte do sklenéné
misy a vaite.
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Tabulky ¢ast pripravy

Staticka elektricka trouba

Potravina Mnozstvi Rost | Casv Teplota Poznamka
minutach | trouby
Pecte ovoce v
jablka oteviené sklenéné
mise nebo hlinéné
mise. Nechejte
vychladnout v troubé.
Hrusky Kg 1 1 45 + 55 220 Podle postupu vyse.
Broskve Podle postupu vyse.
Grilovani
Vlozte jidlo na grilovani pod infracerveny gril. Varovani: kdyz je gril zapnut, ziska jasnou €ervenou barvu. Viozte
misu pod gril pro zachyceni §tavy a tuku z grilované potraviny.
Ctverce 4 kousky 4 5 gril Polozte chléb na rost.
chleba 5 Kdyz je jedna strana
pro toasty rozehrati hotova, otocte a
grilu) opecte druhou stranu.
Pamatuijte: nechejte
toast ohfivat v troubé,
dokud jej nebudete
servirovat.
Toastovany 4 3 10 gril Polozte chléb na
sendvi¢ (10 grilovaci rost. Kdyz je
rozehfati jedna strana sendvice
grilu) opecena, otoéte na
druhou stranu.
Klobasy n6/Kg |4 25/30 gril Rozkrojte klobasu na
0,9 5 poloviny a polozte
rozehfati je na gril. V poloviné
grilu) grilovani je otocte. Pro
rovnomérné opeceni
je Casto kontrolujte.
(Pokud to tak nent,
otoCte a premistéte
kousky podle potreby.
Hovézi n°4 / Kg 4 25 gril Zajistéte, aby bylo
Zebirko 1,5 5 Zebirko vystavené
rozehfrati plnému efektu
grilu) hlavniho grilu.
Kureci n°4 / Kg & 50/60 gril Béhem grilovani je
stehna 1,5 5 otocte dvakrat.
rozehfati
grilu)
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Instalace
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Vyrobce neodpovida za nespravné vysledky vyplyvajici z chyb tisku nebo textu v tomto
navodu. Vyhrazujeme si pravo na zménu spotiebice dle potieby, véetné udaju spotieby, bez
vlivu na vlastnosti bezpecnosti nebo funkce.
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do béZného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o likvidaci a recyklaci tohoto spotfebice se prosim
obratte na spole¢nost Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo www.elektrowin.cz, kde naleznete i
seznam mist zpétného odbéru.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.

41024452
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